inventis

YOUR CREATIVITY

v/ Ricco di latte intero

v/ Soffice e morbido a lungo

v/ Adatto per preparazioni dolci e
salate

MORBILATTE

MIX PER PANT AL LATTE INTERO,
DELICATAMENTE DOLCI E MORBIDI



PANINI - PANINI CON GOCCE DI CIOCCOLATO PANETTONE GASTRONOMICO

| PANINI
INGREDIENTI PROCEDIMENTO
Inventis Morbilatte 100 % - Tempi di impasto 3 min. in 12 velocita + 6 min. in 22 velocita
Acqua """""""""" 50 % (impastatrici a spirale)
Lievito 3% Puntatwa __________ 1omn.
'Non é necessario aggiungere sale: & gia incluso nel mix. Spezzatura... ... pezzidag50
«Puntatura ... ... 10min.
Formatura ... apiacere
.Lievitazione ... a30°Cper60min.
«Cottura................................a&220°Cpercirca10 min.
| PANINI CON GOCCE DI CIOCCOLATO
INGREDIENTI PROCEDIMENTO
Inventis Morbilatte 100 % - Tempi di impasto 3 min. in 12 velocita + 6 min. in 22 velocita
Acqua """""""""" 45 % (impastatrici a spirale)
L|eV|to """""""""" 3% +Puntatura 10 min.
Burro """""""""" 5% +Spezzatura pezzidag 50
Gocce di cioéébiéio """"""" 20 % +Puntatura 10 min.
‘Non & necessario aggiun;q'ér‘é‘sale:é'g'i;"a”i‘r‘\cluso nel mix. -Formatura a piacere
""""""""""""""" -Lievitazione a 30 °C per 60 min.
- Cottura a 220 °C per circa 10 min.
IL PANETTONE GASTRONOMICO
INGREDIENTI PROCEDIMENTO
Inventis Morbilatte 100 % «Tempi diimpasto ... 3 min.in 12 velocita + 6 min. in 22 velocita
Acqua """""""""" 45 % (impastatrici a spirale)
Lievito 3% «Puntatura ... ... 10min.
‘Non & necessario aggiun;q'ér‘é‘sale:ég'i'é“i‘hcluso nel mix. *Spezzatura ....................... pezzidag1000
""""""""""""""" «Puntatura ... 10min
«Formatura ... panettonegastronomico
-Lievitazione ... a30°Cper60min.
«Cottura...............................a&a210°Cpercirca40min.
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