inventis

YOUR CREATIVITY

v Impasto ricco ma con texture leggera

v Estremamente gustoso

v/ Versatile grazie alla formula concentrata

GRANGRANI

MIX AL 50% PER PANI Al CEREALI



LESAFFRE

PANE

INGREDIENTI

Inventis Grangrani 50 %
Farina 50 %
Acqua 55 %
Lievito 3%

Non é necessario aggiungere sale: & gia incluso nel mix.

CRACKERS

INGREDIENTI

Inventis Grangrani 50 %
Farina 50 %
Acqua 45 %
Olio EVO 10 %
Lievito 2%

Non é necessario aggiungere sale: & gia incluso nel mix.

PANINO AL BURRO

INGREDIENTI

Inventis Grangrani 50 %
Farina 50 %
Acqua 50 %
Lievito 3%
Burro 8%

Non é necessario aggiungere sale: € gia incluso nel mix.

LESAFFRE ITALIA S.P.A.

=

PROCEDIMENTO

«Tempi diimpasto ... 3 min. in 1% velocita + 8 min. in 22 velocita
(impastatrici a spirale)

Riposo ... . . . . . . . .. 15 min.
eSpezzatura .........................300g
Formatura ... .
-Lievitazione 60 min. circa a 30°C

«Cottura ... 25min.a230°C

PROCEDIMENTO

«Tempi di impasto .. 3 min. in 12 velocita + 10 min. in 22 velocita
(impastatrici a spirale)

«Riposo ... A5min.
eSpezzatura ...
eFormatura. ...
-Lievitazione ... 20min.circaa30°C
«Cottura ... 7min.a230°C+ 10 min.a 145°C
PROCEDIMENTO

«Tempi diimpasto . 3 min. in 12 velocita + 10 min. in 2% velocita
(impastatrici a spirale)

ePuntatura ... ... 10min.
eSpezzatura................ 600
«Formatura ... ... Rotonda
«Lievitazione ... ... ... 90min.
«Cottura....................................... 10min.a240°C
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