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LESAFFRE Qefenoy

sono liete di invitarvi all'evento:

Sfatiamo un mito: il lievito madre non & sempre migliore.
Per i prodotti da forno, il lievito tradizionale offre ottimi
risultati e una lunga conservazione.

LUNEDI %24 MARZO
DALINE 92340 ALLE 16:00

LOCATION

Baking Center™ Lesaffre Italia
Piazzale Zuccherificio San Quirico 2
43018, Sissa Trecasali - Parma

EIFEEE] 1nguadra il QR code
) e raggiungici
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PROGRAMMA DELLA GIORNATA

09:30 - 10:00 Welcome coffee

10:00-13:00 Presentazione

13:00-14:30 Pranzo

14:30 - 15:30  Visita dello stabilimento
produttivo

15:30 - 16:00 Domande e saluti finali




