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Efficient Baking

PANSOFFIGE

Coadiuvante in polvere Morbidezza

Grazie alla tecnologia “Soft” di Lesaffre, Informazioni
Pansoffice € I'ideale per la produzione di pani pratiche
morbidi e leggeri con mollica soffice ed elastica Istruzioni per Putilizzo

Incorporare alla farina prima
VOLUME @00 o dell'impasto.

Dose d'impiego

TENUTA o000 2 % sul peso della farina.

SOFFICITA e @ @ @ Ingredienti
Farina di grano tenero,

antiagglomerante: carbonato di calcio;
R R . farina di frumento maltato, enzimi:
+ ASSI cural I massimo eﬁetto amilasi maltogenica, xilanasi, lipasi,

alfa amilasi; agente di trattamento

alltil'affermo ai pani della farina: acido ascorbico.

Prodotto in uno stabilimento

- Aumenta Ia tenuta che utilizza soia e latte.

Confezione

dellimpasto agli stress Sacco da 25 ke.
di lavorazione Stoccaggio

Conservare in luogo fresco
ed asciutto (max 25°C).

+ Gal’antisce Ottimi VOllImi Per uso alimentare.
Non destinato alla vendita

finali ai pani di tutte al dettaglio.
le pezzature




