v Tuttii tipi di pane, pasticceria lievitata e biscotti . -

v/ Ottimizza il colore e la croccantezza della crosta | s v

v Produce zuccheri semplici supportando ( .,.r =
il processo di lievitazione - t .

v Migliora la friabilita nei prodotti secchi x N « “& N\
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